Menu Azalea

Aperitivo:
- Cocktail poco alcolico e Sfizi caldi.

Antipasto:

Prosciutto crudo, Coppa di Parma, Salame modenese.

Frittatina di Verdure.
Bruschetta Pomodoro e Basilico.
La nostra Giardiniera di Verdure.

Primi piatti:

Tagliatelle all’uovo, trafilate al bronzo, Porcini e panna.

Vecchia Modena: Gramigna con salsiccia,
pomodoro e poca panna.

Pietanze:
Spalla di Vitello brasata.

Cosciotto di Maialino cotto a legna, con Patate arrosto.

Dessert:
Torta Chantilly da Cerimonia, con dedica celebrativa.
Spumante secco e dolce.
Caffe
Compresi nel menu:
Vino bianco erosso della Casa (1 bott. ogni3 persone)
Acqua minerale.

45,00 € a persona

Alternative :

Possiamo sostituire un Primo piatto con:

Risotto ai Porcini o Risotto Monzese

Possiamo sostituire una Pietanza con:

Scaloppa di Fesa di Tacchina con crema di Carciofi.
Tagliata di Controfiletto (+ 4.00 € ).

Brasato di Vitellone con la Polenta, stagionale (+ 4.00 €).

Menu Dalia

Aperitivo:
Calice di Prosecco e Analcolico con Stuzzicherie

Antipasto:

Cocktail di Gamberettiinsalsarosa,
con Radicchio trevigiano.
Salmone affumicato su letto di Misticanze,
Crostini e riccioli di burro alle erbe.
Cozzein guazzetto, Polpo e patate.

Primi piatti:
Tagliatelle con Branzino e punte di Asparagi.
Gnocchetti di patate con Gamberi e
crema di Zola delicata.

Pietanze:
Gamberoni alla griglia.
Filetto di Salmone al forno con salsa Tartare.
Insalata mista.

Dessert:
Torta Chantilly da cerimonia, con dedica celebrativa
Spumante secco e dolce.
Caffe
Compresi nel menu:
Vini della Casa (1 bott. ogni 3 persone)
Acqua minerale.

55,00 €3 persona




