
Menù 31 Dicembre ‘25 
ANTIPASTI 

Tagliere “Fattoria”: Salumi, Formaggi e Magri, servito con Gnocco Fritto  € 18,00 

Assortimento di Formaggi tipici con Miele di Castagno e Confetture   € 14,00 

Gran Misto Mare a base di Crostacei e Affumicati       € 25,00 

PRIMI di “Mare” 

Tagliolini all’Astice e Gamberetti, in rosso       € 25,00 

Fettuccine Branzino e Asparagi, in bianco       € 18,00 

Risotto ai Frutti di Mare          € 18,00 

PRIMI di “Terra” 

Spaghetti alla Carbonara con Guanciale, Uovo e Pecorino    € 16,00 

“Tegame del Contadino” a base di Riso, Zucca, Porcini e Castagne   € 16,00 

PIETANZE di “Carne” 

Tagliata di Picanha          € 20,00 

Costata di Manzo – circa 6 etti         € 24,00 

Filetto “Irlanda” alla griglia         € 22,00 

“Churrasco” servita su piastra con Picanha, Entrana, Costina, Salamella, Pollo   € 24,00 

Bocconcini di Cervo con Polenta        € 18,00 

“Orecchia di Elefante” - Costoletta di Vitello impanata e fritta    € 22,00 

Cotechino con le Lenticchie         € 15,00 

PIETANZE di “Pesce” 

Grigliata di Pesce – Spada, Salmone, filetto di Orata, Gamberone, Scampone e Verdure  € 25,00 

Frittura mista di Calamari, Code di Gambero e Patatine fritte    € 18,00 

Frittura “Paranza” Calamari, Pesci misti, e Patatine fritte     € 22,00 

CONTORNI 

Patate al forno, Patatine Fritte, Verdure alla griglia, Insalata mista   € 6,00 

DESSERT “Pianura Inn” … fatti da noi … 

Profiteroles            € 6,00 

Tiramisù             € 6,00 

Panna Cotta con topping in vari gusti        € 6,00 

Crostate di Confetture          € 6,00 

Torta Sacher           € 6,00 

Gelati di nostra produzione         € 6,00 


